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Tagliatelle ai funghi porcini. Lasagne alla bolognese. Pasta (it
Condite con salsa di bescia- all'uovo preparata con ragu
alla bolognese.

mella e delicati funghi.

Risotto di mare. Risotto con
cozze, vongole, calamari e
amberetti conditi con polpa
i pomodoro per creare un

primo piatto gustoso.

Y SN

550 gr.

Ravioli al sugo. Morbidi ra-
violi, ripieni di ricotta e spina-
ci, insaporiti da una gustosissi- [
ma polpa di pomodoro. -
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Gnocchi alla sorrentina. Pol-
pa di pomodoro, mozzarella,
olio extravergine doliva, basi-

lico, cipolla e aglio.
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Linguine allo scoglio. Piatto
a base di molluschi e crostacei
insaporiti da pomodori, aglio
e prezzemolo.
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(09) Durango. Croccanti fuori
e morbide dentro, da gustare in 3
un pasto veloce o servire duran-
te i tuoi party con amici.

Cotolette di pollo. Tenerissimo
petto di pollo avvolto in una soffice
panatura.
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Vongole sgusciate e con guscio. Ide-
ali nella preparazione di condimenti
per spaghetti o risotti.

Hamburger. Nutrienti e gu- 5§
stosi, preparati con selezio- =g
nate carni di manzo. 3

(10) Birbe di pollo. Gia pronte per
essere utilizzate, sono un piatto ve-
loce che spesso e volentieri cattura
l'attenzione anche dei bambini.

Kebab. Deliziosa carne di
tacchino e pollo con spezie,
pronta per gustarla in ogni
momento della giornata.
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Cozze sgusciate e con guscio.
Ottime con prezzemolo tritato e
limone e per la preparazione di
deliziosi sughi alla marinara.

Cotolette agli spinaci. Tenerissima
carne di pollo avvolta in una croc-
cante panatura e farcita con spinaci.

(11) Cordon blue. Fettine di pollo, far-
cite con prosciutto e formaggio filante,
ricoperte da una dorata e croccante
panatura.

Gamberetti sgusciati. Vanno
serviti con maionese o salsa
rosa, indicati per preparare in-
salate, antipasti o cocktails.

Chele di granchio. Morbido ri-
pieno di granchio, avvolto da una
croccante panatura. Da preparare
in forno o in padella.




Filetti di merluzzo impana-
ti. Polposi filetti di merluzzo
in una delicata panatura. Tan-
to gusto per un secondo facile
da preparare.

Bastoncini di filetto di merluz-
z0. Delicati, teneri, saporitissimi
sono l'ideale per secondi gustosi
per piccoli e grandi.
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g Anelli alla romana. Anelli di
S totano ideali per fritture o in
© umido.

Frittura mista senza panatu-
ra. Gamberi seppie e calamari
pronti a regalarti una frittura
mista di mare da leccarsi i baffi.

.

Seppioline. Pulite e lavate con
cura, sono pronte per le ricette
piu svariate: ripiene, in umido
con piselli, alla griglia o lesse.

Polpa d’aragosta. Tenera pol-
pa daragosta, un'ingrediente
sorprendente e prelibato che
lascera tutti di stucco.

Filetto di merluzzo. Prelibati
filetti di merluzzo, dalle carni
tenere e gustose, perfettamen-
te puliti per te.

Delizioso filetto di pangasio, ide-

Filetto di pangasio al naturale. ¥
ale per fritture o al forno.
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Baccala con e senza panatura.
Delizioso filetto di baccala ide-
ale per fritture o al forno con le
patate.

Surimi di granchio. Puo essere
utilizzata senza bollirla per pre-
parare colorati antipasti o fre-
schissime insalate di mare.

Calamari interi. Gia puliti ot- %
timi da fare ripieni o tagliati a [§=
rondelle per una gustosa frittura. &

Merluzzo decapitato. Un se- i€
condo squisito e facile da pre-
parare al forno o alla griglia.




Insalata di mare. Un piatto di
Misto mare per spaghetti [Jif% pesce a base di molluschi, cro-
allo scoglio. Misto di gambe- stacei e calamari conditi con
retti cozze vongole surgelati. W olio e prezzemolo.

Preparato per risotto. Un £
mix perfetto per preparare un )
(g\]

primo “alla pescatora”

Gamberi argentini. I piil pre- - :
giati in qualitd e in grandezza [ Scampi. Possono essere im-
e vengono pescati e congelati a [l piegati sia per realizzare sapo- o3
bordo per garantire la bonta e la rite paste condite con il loro [
freschezza nelle vostre tavole. sugo che cucinati alla griglia.

Gamberoni black tiger. Ide-
ali. per preparare gustosissime v
grigliate, delicati sughi o come &
raffinato secondo.

Fettuccine di Totano. Sfizioso
Code di mazzancolle. Deli- totano tagliato a listarelle e pa-
ziose code di mazzancolle del- #%: nato. Ottimo come antipasto o
la migliore qualita da cuocere come secondo. Da servire ben
alla griglia o al vapore. caldo e con un po di limone.

Minestrone di 14 verdure. Un
misto ricco e saporito, ideale
per chi ama mangiare sano e
delicato.

Piselli Finissimi/Dolci. Delica-

. « . . . . . 3 - . E on
Provateli al burro con una buonissimi... i piselli sono I'ideale | ottime come primo piatto o S

tissimi, tenerissimi e soprattutto | | Fave. Fresche fave novelle,
spolverata di parmigiano. per preparare tanti piatti. per originali contorni. <




Prezzemolo/Basilico tritato. Misto funghi con porcini. Fagiolini finissimi. Pronti in

In una pratica confezione, l'in- [#=3 Ideali per arricchire primi gbg pochi minuti. I protagonisti &
grediente giusto per arricchire piatti, come contorno o per §.- ideali per accompagnare qual- &
1tuoi piatti. gustose insalate. siasi piatto.
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Misto per soffritto. Cipolle, Carciofi aSl‘;ICCi'l‘J Ideali per

Rustici misti. Pronti in po-

sedano e carote insieme per [ ogni occasione, teneri e natura- hissimo t d

dare ai vostri sughi quel sapo- [B5} li: pronti alluso, gusto delicato e CchiSSIMO 1empOo per prendere
ok e = on 7 T per la gola i tuoi ospiti.

re che li rendera unici. autentico in ogni piatto.

s Mozzarelline impanate. Croccan-

Pizza margherita. Pomodoro g A Olive ascolane. Golosissime S ti fuori e tenere dentro. Facili da gb
mozzarella e un filo dolio ex- [=g8€ olive ripiene di carne ed aromi, z preparare, ottime per spuntini
travergine doliva. 2  impanate delicatamente. o come delizioso contorno.

Panzerottini. Ideali per ogni
occasione con il loro ripieno di
mozzarella pomodoro e basili-
co, da friggere o infornare.

Mix di verdure pastellate. Triangoli di patate e speck.
Zucchine, cavolfiori e carciofi [l Gustisi triangoli farciti con pa-
avvolti in una delicata pastella. tate e speck.
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Superfilanti prosciutto cotto e
mozzarella. Leggeri e croccanti,
farciti con prosciutto cotto e moz-
zarella.

Patatine al forno. Deliziose ¢ (il
croccanti patatine a bastonci- 3
nj, le puoi cucinare anche in

forno senza grassi.

Patate Noisette. Gustose, delica-

te e sfiziose patate, ideali per dare [
ai tuoi piatti un tocco davvero [
particolare.

Superfilanti pomodoro e moz-
zarella. Un delicato ripieno di
mozzarella filante e squisito po-
modoro.

mette di realizzare in poco tem-
po ricette sia dolci che salate.

Lasciate scongelare la pasta
per circa 1 ora e poi stenderla.

Patate Kid Smile. Patate genu-
ine ed appetitose proposte in
una nuova forma ai bambini
per farli divertire mangiando.

500 gr
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Patate casalinghe. Le Casa-
linghe fanno rivivere il piacere
dei festosi pranzi di campagna
e delle patate tagliate a mano.

{ Solo da

L (&8 scongelared )

Krapfen. Al mattino il modo
piu dolce per iniziare la gior-
nata. Ripieni di gustissima
crema o cioccolato.
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Patate fritte. Croccanti e ap-
petitose. Il contorno ideale per
tantissimi piatti.

Crocchette di patate. Servitele
come contorno alle vostre specia-
lita 0 come raffinato antipasto.

Pizzette. In poco tempo, avrete
sulla vostra tavola un antipasto
semplice, veloce e gustoso.

Ciambelle. Gustosissime ciam-
belle ripiene di crema oppure
senza farcitura.
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orno

15 minuti

Cornetti pronto forno.

Cornetti pronto forno.Cor-
netti farciti alla crema di
cioccolata.

Cornetti senza farcitura op-
pure farciti alla marmellata
di albicocca.

al pezzo
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T — Conchiglie.
Saccottino pronto forno. g
Morbido saccottino ripieno di 4

=

cioccolata.

Conchiglie al
cioccolato e panna latte e ama-
rena una squisitezza per inizia-
re allegramente il mattino.

Forno
)20 minutir/é

Mini Cornetti. Mini Cornetti 8
2,
=

Cornetto Multicereali. Cor-
vuoti da farcire sia dolci che netto Pronto forno, impasto ai g
salati. =

cereali, farcito ai frutti di bosco.

Torta ricotta e frutti di bosco.
Una fragrante pasta frolla guar-
nita con ricotta e decorati con
buonissimi frutti di bosco.

Torta saint honore. Panna
e crema guarnita con golosi

bigne.

1,2Kg

panna e pere caramellate.

Cornetti pronto forno Ne-
rone. Cornetti farciti e avvol-
ti di crema al cioccolato.

al pezzo

Da lievitare
8 ore

Cornetti da lievitare. Cornet- [fE¥5
ti farciti con marmellata di al- S g
bicocca o cioccolata. @ S

VEGANG ™

: (Mwiwiihv\%
| (~s)Forno
\ S R & 20 minuti ]

Cornetto Vegano. Cornetto

Q
N
vegano pronto forno privo di
ingredienti di origine animale ]

Torta ricotta e pere. Goloso
dessert realizzato con due dischi
di pasta alle nocciole farciti con
una delicata crema di ricotta,




Torta Tiramisu. Deliziosa
con pan di Spagna, caffe e cre-
ma al mascarpone per delizia-
re il palato di tutti.

Torta alla frutta. Composta
da una base di pasta frolla,
uno strato di crema pasticcera
e tanta frutta. Una torta colo-
rata, fresca e profumata.

Profiteroles Bianco/Nero in
vassoio. Squisiti bigne ripieni
ricoperti da un goloso strato di
cioccolato.

Uova al cioccolato. La clas-
sica forma delle uova di
pasqua..sono disponibili in
varie misure, da quelle piu
piccole alle piti grandi.
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Torta della nonna. Delicato
dolce composto da pasta frolla
ricoperta di pinoli e zucchero al
velo che nasconde un ripieno di
golosa crema pasticcera.

Selva nera. Preparata con un
pan di spagna al cioccolato e
farcita con crema chantilly e
ciliegie.

Panettone

Pandoro gelato. Un’ alter- [l elato. Una gustosa
nativa al solito pandoro, per 4 variante de? dassico panettone [
N (o]

trascorrere in modo diverso e [

gustoso le feste natalizie natalizio farcito con gustosissimo [

gelato per deliziare tutti. =

A ' Zeppole al forno. Ottime zep-
Zeppole fritte. Una variante alle pole al forno per festeggiare
zeppole da forno... quelle fritte, ogni ricorrenza, specialmente
per accontentare i gusti di tutti. quella di san Giuseppe.

SCOPRI TUTTI I NOSTR!

PRODOTTI VISITANDO I St\\ '
www.ic:ebergslll‘ge‘a :

oppure chiamaci al

329.9269186




